
 

 

 

 

 

 

 

Pescado 01―Sándwich abierto de salmón ahumado 
Los toques de pimienta y humo realzan el aroma del salmón ahumado 

—excelente para acompañar con vino. 
 

 

＜Ingredientes＞ ＊cantidad fácil de preparar 

Salmón ahumado (en rebanadas) 2 piezas Mayonesa, al gusto 

Cebolla – 1/8 unidad Baguette (en rebanadas) – 2 piezas 

Queso crema, al gusto Salsa crujiente de soya y almendras, sabor 

pimienta y humo 
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